
舞鶴岩がき丼 ３つの条件

一、「舞鶴の岩がき」と「舞鶴かまぼこ」を使用すること

二、舞鶴の岩がきの「ぷりぷり」感を損なわないこと

三、おいしくて、また食べたくなること

舞鶴港とれとれセンター 🈺9:00～18:00

☎（0773）75-6125                                             ㊡水曜日（他、特別休業日有）

下福井905 岩がき（生・焼）600～1,000円

⑮魚越
☎（0773）75-9930

⑯魚たつ
☎（0773）75-9932

⑰岡田鮮魚店
☎（0773）75-9933

⑱吉本水産
☎（0773）75-9944

とれとれセンター内 岩がき食べ処・買い処
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※写真はイメージです


